
 

 
ENTREES 

 
                        Seafood chowder               $19 

a variation of the famous Boston chowder with a refreshing lift…baby clams, mussels, barramundi, 
white wine, fresh herbs and a touch of cream 

                            Prawn Pilaf                        $22 

Incased in a tenderised squid hood 

Accompanied with a smoked paprika and tomato coulis 

                Confit of pork belly           $19 

Served with roasted beetroot relish and a shiraz reduction 

Wild Mushroom & Marinated Fetta Ravioli    $19.50 

(GLUTEN FREE . VEGETARIAN) 

With a burnt butter, fried sage leaves & a light drizzle of truffle oil 

                       Thai Beef Salad               $21.50 

(GLUTEN FREE . VEGETARIAN) 

Beef fillet dusted with spices and served with an asian salad 

and namjim dressing 

 

Entrees Prepared at the Table 

                                          Caeser Salad                                $19.50 

cos lettuce, croutons, crisp Bacon, anchovies and shaved parmesan 

and our famous house dressing 

                                           VEGETARIAN  Ceasar  Salad                          $17.50 

                                                Beef Tartare                                              $24 

old Casuarina favourite, named after the ancient tribes of marauding Mongolian nomads, prepared at 
your table with chopped Hunter Valley beef fillet, capers, onions and gherkins………served raw 

 

                       Prawn & Scallop flambé for  two                  $41 

Served with a garden salad 


